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Marinerad kycklingfilé tillagad i spenat, smaksatt med
kumminfrén, ingeféra, vitldk, tomat och chili.

Tillégga
Vanlig Naan 119

Tilldgga
Vitiék Naan/Papadam 125

Tillagga
Ost Naan 135

2. LAMB CURRY m

Lamm tillagad i currysds, curryblad, lime och blandade kryddor.

Tillégga
Vanlig Naan 119

Tilldgga
Vitlék Naan/Papadam 125

Tillagga
Ost Naan 135

BORAS
VIAS/AL

S

3. ALOO GOVI m

Blomkal och potatisgryta med 16k, indiska kryddor och tomat.

Tillagga
Vanlig Naan 119

Tilldigga
Vitiék Naan/Papadam 125

Tilldgga
Ost Naan 135

Cooaal T 109 —

Linser med indiska kryddor tillagad i currysds toppad med farsk
koriander.

Tilldgga
Vanlig Naan 119

5. HAZARBI CHICKEN m

Grillad kycklingfilé marinerad med krédmig ost, indiska kryddor
och aujain. Serveras med masala sds.

Tilldgga
Vanlig Naan 119

6. CHICKEN TANDOORI m

Grillad kyckling med ben, marinerad i tandoorikryddor, yoghurt
och lime. Serveras med krdmig 16k & tomatsds.

Tilldigga

Tilldgga
Vitlék Naan/Papadam 125

Ost Naan 135 j

Tilldigga

Tilldgga
Vitiék Naan/Papadam 125

Ost Naan 135

Tilldgga
Vanlig Naan 129

Tilldigga
Vitiék Naan/Papadam 135

Tilldgga
Ost Naan 145

7. TIKKA MASALA m

Marinerad kycklingfilé tillagad i krémig tomatsds, smaksatt med
garam masala och bockhornskléver.

Tillagga
Vanlig Naan 129

Tilldgga
Vitiék Naan/Papadam 135

Tillagga
Ost Naan 145

indiska kryddor.

8. PALAK PANEER m

Indisk férskost med spenat, smaksatt med bockhornskléver och

Tillégga
Vanlig Naan 129

Tilldgga
Vitiék Naan/Papadam 135

Tillagga
Ost Naan 145




9. VEG THALI SET m

Dagens portion av 4 sorters grénsaker med 2 Vanlig naan.

Eller med Eller med
% Vitlok Naan 140 ¥, Ost Naan 150

10. VEGAN THALI SET 140

Dagens portion av 4 sorters grénsaker
med % Vitlék naan/Papadam.

Eller med Eller med
% Vanlig Naan 135 . Ost Naan 150

11. MASALA THALI SET m

Dagens portion av kyckling, lamm, grilled kyckling och grénsaker
med 1/2 Vanlig naan.

Tilldgga Tilldgga
% Vitlék Naan 140 ¥, Ost Naan 150

12. BUTTER CHICKEN m

Marinerad strimlad kycklingfilé av Tandoori kyckling tillagad i en
kréimig tomatsads, smaksatt med Indisk smoér och cashewnétter.

Tilldgga Tilldgga Tilldgga
Vanlig Naan 139 | Vitiék Naan/Papadam 145 | Ost Naan 155

13. ROGAN JOSH m

Norr indisk lamm curry tillagad i en krdmig sds med kardemumma,
garam masalaq, rosvatten och saffran, garnerad med mandelfiarn.

Tilldgga Tilldgga Tilldigga
Vanlig Naan 139 | Vitlék Naan/Papadam 145 | Ost Naan 155

14. PRAWN MASALA 149

Tigerrdkor med kokosnétsmjolk, krémig sés och indiska kryddor.

OVasSIL

Tilldgga Tilldgga Tilldgga
Vanlig Naan 159 | Vitiék Naan/Papadam 165 | Ost Naan 175

15. FISH TIKKA 149

Grillad lax marinerad i tandoori sds, yoghurt och lime. Serveras
med Masala sds.

[ Tilldgga Tillagga Tilldgga j

Vanlig Naan 159 | Vitiék Naan/Papadam 165 | Ost Naan 175

RECENSERA
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1. CHICKEN MUGHLAI m

Kycklingfilé tillagad med farsk 16k, vitlék, ingefdra, tomat och
indiska kryddor touch med gréidde och kokosmjélk.

Tillégga
Vanlig Naan 119

Tilldgga
Vitiék Naan/Papadam 125

Tillagga
Ost Naan 135

2. LAMB KADAI m

Lammgryta med I8k, ingefdra, koriander, champinjoner, paprika

och tomat.
Tillagga Tilldgga Tillbgga
Vanlig Naan 119 | Vitlék Naan/Papadam 125 | Ost Naan 135

3. CHANA MASALA m

Kikartor tillagad med vitlok, 16k, ingeféra, grén chill, farsk korian-

der och kryddor.

Tilldgga
Vanlig Naan 119

Tilldgga
Vitiék Naan/Papadam 125

Tilldgga
Ost Naan 135

Cooaal T 109 —

Linser med indiska kryddor tillagad i currysds toppad med farsk

koriander.
Tilldgga Tilldigga Tilldgga
Vanlig Naan 119 | Vitiék Naan/Papadam 125 | Ost Naan 135

5. GARLIC TIKKA m

Marinerad kycklingfilé med farsk vitlék, ingefdra, indiska kryddor,
honung, philadelphia och grddde. Serveras med tomatlok gréddsds
och koriander mint chutney.

Tillégga
Vanlig Naan 119

Tilldgga
Vitiék Naan/Papadam 125

Tillégga
Ost Naan 135

6. CHICKEN TANDOORI m

Grillad kyckling med ben, marinerad i tandoorikryddor, yoghurt
och lime. Serveras med kréimig 16k & tomatsds.

Tilldgga
Vanlig Naan 129

Tilldigga
Vitiék Naan/Papadam 135

Tilldgga
Ost Naan 145

7. TIKKA MASALA m

Marinerad kycklingdfilé tillagad i krdmig tomatsds, smaksatt med
garam masala och bockhornskléver.

Tillagga
Vanlig Naan 129

Tilldgga
Vitiék Naan/Papadam 135

Tillagga
Ost Naan 145

8. PALAK PANEER m

Indisk férskost med spenat, smaksatt med bockhornskléver och

indiska kryddor.

Tillagga
Vanlig Naan 129

Tilldgga
Vitiék Naan/Papadam 135

Tillagga
Ost Naan 145




9. VEG THALI SET m

Dagens portion av 4 sorters grénsaker med %z Vanlig naan.

Eller med Eller med
% Vitlok Naan 140 ¥, Ost Naan 150

10. VEGAN THALI SET 140

Dagens portion av 4 sorters grénsaker
med % Vitlék naan/Papadam.

Eller med Eller med
% Vanlig Naan 135 %, Ost Naan 150

11. MASALA THALI SET m

Dagens portion av kyckling, lamm, grilled kyckling och grénsaker
med 1/2 Vanlig naan.

Tilldgga Tilldgga
% Vitlék Naan 140 ¥, Ost Naan 150

12. BUTTER CHICKEN m

Marinerad strimlad kycklingfilé av Tandoori kyckling tillagad i en
kréimig tomatsds, smaksatt med Indisk smoér och cashewnétter.

Tilldgga Tilldgga Tilldgga
Vanlig Naan 139 | Vitiék Naan/Papadam 145 | Ost Naan 155

13. ROGAN JOSH m

Norr indisk lamm curry tillagad i en krdmig sds med kardemumma,
garam masala, rosvatten och saffran, garnerad med mandelfiarn.

Tilldgga Tilldgga Tilldigga
Vanlig Naan 139 | Vitlék Naan/Papadam 145 | Ost Naan 155

14. PRAWN MASALA 149

Tigerrdkor med kokosnétsmjolk, krémig sés och indiska kryddor.

OVASNO

Tilldgga Tillbgga Tilldgga
Vanlig Naan 159 | Vitiék Naan/Papadam 165 | Ost Naan 175

15. FISH TIKKA 149

Grillad lax marinerad i tandoori sds, yoghurt och lime. Serveras
med Masala sds.

[ Tilldgga Tilldigga Tilldgga j

Vanlig Naan 159 | Vitiék Naan/Papadam 165 | Ost Naan 175

RECENSERA
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fl 1. CHICKEN HARIYALI m

Kycklingfilé tillagad med basilika, citronblad, kokosmijélk,
koriander och kryddor med currysas.

Tillégga
Vanlig Naan 119

Tilldgga
Vitiék Naan/Papadam 125

Tillagga
Ost Naan 135

2. LAMB MUHGLAI m

Lammfilé tillagad med férsk 16k, vitlok, ingefdra, tomat och
indiska kryddor touch med gréidde och kokosmjélk.

Tillégga
Vanlig Naan 119

Tilldgga
Vitlék Naan/Papadam 125

Tillagga
Ost Naan 135

Gronsaksgryta i traditionell currysds.

3. MIX VEG CURRY m

Tillagga
Vanlig Naan 119

Tilldgga
Vitlék Naan/Papadam 125

Tilldgga
Ost Naan 135

Cooaal T 109 —

Linser med indiska kryddor tillagad i currysds toppad med farsk

koriander.
Tilldgga Tilldigga Tilldgga
Vanlig Naan 119 | Vitiék Naan/Papadam 125 | Ost Naan 135

5. CHICKEN TIKKA m

Grillad kyckling marinerad i yoghurt och kryddor. Serveras med

Tandoori sds.

Tilldgga
Vanlig Naan 119

Tilldigga
Vitiék Naan/Papadam 125

Tilldgga
Ost Naan 135

6. CHICKEN TANDOORI m

Grillad kyckling med ben, marinerad i tandoorikryddor, yoghurt
och lime. Serveras med krdmig 16k & tomatsds.

Tilldgga
Vanlig Naan 129

Tilldigga
Vitlék Naan/Papadam 135

Tilldgga
Ost Naan 145

7. TIKKA MASALA m

Marinerad kycklingfilé tillagad i krémig tomatsds, smaksatt med
garam masala och bockhornskléver.

Tillagga
Vanlig Naan 129

Tilldgga
Vitiék Naan/Papadam 135

Tillagga
Ost Naan 145

8. PALAK PANEER m

Indisk férskost med spenat, smaksatt med bockhornskléver och

indiska kryddor.

Tillégga
Vanlig Naan 129

Tilldgga
Vitiék Naan/Papadam 135

Tillagga
Ost Naan 145




9. VEG THALI SET m

Dagens portion av 4 sorters grénsaker med 2 Vanlig naan.

Eller med Eller med
% Vitlok Naan 140 ¥, Ost Naan 150

10. VEGAN THALI SET 140

Dagens portion av 4 sorters grénsaker
med % Vitlék naan/Papadam.

Eller med Eller med
% Vanlig Naan 135 %, Ost Naan 150

11. MASALA THALI SET m

Dagens portion av kyckling, lamm, grilled kyckling och grénsaker
med 1/2 Vanlig naan.

Tilldgga Tilldgga
% Vitlok Naan 140 %, Ost Naan 150

12. BUTTER CHICKEN m

Marinerad strimlad kycklingfilé av Tandoori kyckling tillagad i en
kréimig tomatsads, smaksatt med Indisk smér och cashewnétter.

Tilldgga Tilldgga Tilldgga
Vanlig Naan 139 | Vitiék Naan/Papadam 145 | Ost Naan 155

13. ROGAN JOSH m

Norr indisk lamm curry tillagad i en krdmig sds med kardemumma,
garam masalaq, rosvatten och saffran, garnerad med mandelfiarn.

Tilldgga Tilldgga Tilldigga
Vanlig Naan 139 | Vitlék Naan/Papadam 145 | Ost Naan 155

14. PRAWN MASALA 149

Tigerrdkor med kokosnétsmjolk, krémig sés och indiska kryddor.

Tilldgga Tillbgga Tilldgga
Vanlig Naan 159 | Vitiék Naan/Papadam 165 | Ost Naan 175

15. FISH TIKKA 149

Grillad lax marinerad i tandoori sds, yoghurt och lime. Serveras
med Masala sds.

[ Tilldgga Tillagga Tilldgga j

Vanlig Naan 159 | Vitiék Naan/Papadam 165 | Ost Naan 175

RECENSERA
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fl 1. CHICKEN KADAI (109

Kycklinggryta med I8k, ingefdra, koriander, grén chili,
champinjoner, paprika och tomat. Tillagad i currysds.

Tillégga
Vanlig Naan 119

Tilldgga
Vitiék Naan/Papadam 125

Tillagga
Ost Naan 135

2. LAMB SAAG [ 109

Marinerad lammfilé tillagad med en hérlig spenatsds temper-
erad med kumminfrén, indiska kryddor, tomat och chili.

Tillégga
Vanlig Naan 119

Tilldgga
Vitiék Naan/Papadam 125

Tillagga
Ost Naan 135

3. VEGETABLE KORMA m

Olika sorters gronsaker i mild tomatlék graddsds toppas med

cashewnétter.
Tilldgga Tilldgga Tillégga
Vanlig Naan 119 | Vitiék Naan/Papadam 125 | Ost Naan 135

Cooaal T 109 —

Linser med indiska kryddor tillagad i currysds toppad med farsk

koriander.
Tilldgga Tilldigga Tilldgga
Vanlig Naan 119 | Vitiék Naan/Papadam 125 | Ost Naan 135

5. MALAI TIKKA m

Grillad kyckling file marinerad med basilika, ost, grédde yoghurt,
serveras med masala sds.

Tilldgga
Vanlig Naan 119

Tilldigga
Vitiék Naan/Papadam 125

Tilldgga
Ost Naan 135

6. CHICKEN TANDOORI m

Grillad kyckling med ben, marinerad i tandoorikryddor, yoghurt
och lime. Serveras med krdmig 16k & tomatsds.

Tilldgga
Vanlig Naan 129

Tilldigga
Vitlék Naan/Papadam 135

Tillbdgga
Ost Naan 145

7. TIKKA MASALA m

Marinerad kycklingfilé tillagad i krémig tomatsds, smaksatt med
garam masala och bockhornskléver.

Tillagga
Vanlig Naan 129

Tilldgga
Vitiék Naan/Papadam 135

Tillagga
Ost Naan 145

8. PALAK PANEER m

Indisk férskost med spenat, smaksatt med bockhornskléver och

indiska kryddor.

Tillégga
Vanlig Naan 129

Tilldgga
Vitiék Naan/Papadam 135

Tillagga
Ost Naan 145




9. VEG THALI SET m

Dagens portion av 4 sorters grénsaker med 2 Vanlig naan.

Eller med Eller med
% Vitlok Naan 140 Y%, Ost Naan 150

10. VEGAN THALI SET 140

Dagens portion av 4 sorters grénsaker
med % Vitlék naan/Papadam.

Eller med Eller med
% Vanlig Naan 135 . Ost Naan 150

11. MASALA THALI SET m

Dagens portion av kyckling, lamm, grilled kyckling och grénsaker
med 1/2 Vanlig naan.

Tilldgga Tilldgga
% Vitlok Naan 140 %, Ost Naan 150

12. BUTTER CHICKEN m

Marinerad strimlad kycklingfilé av Tandoori kyckling tillagad i en
kréimig tomatsads, smaksatt med Indisk smoér och cashewnétter.

Tilldgga Tilldgga Tilldgga
Vanlig Naan 139 | Vitiék Naan/Papadam 145 | Ost Naan 155

13. ROGAN JOSH m

Norr indisk lamm curry tillagad i en krdmig sds med kardemumma,
garam masalaq, rosvatten och saffran, garnerad med mandelfiarn.

Tilldgga Tilldgga Tilldgga
Vanlig Naan 139 | Vitlék Naan/Papadam 145 | Ost Naan 155

14. PRAWN MASALA 149

Tigerrdkor med kokosnétsmjolk, krémig sés och indiska kryddor.

ovaidd

Tilldgga Tillbgga Tilldgga
Vanlig Naan 159 | Vitiék Naan/Papadam 165 | Ost Naan 175

15. FISH TIKKA 149

Grillad lax marinerad i tandoori sds, yoghurt och lime. Serveras
med Masala sds.

[ Tilldgga Tilldigga Tilldgga j

Vanlig Naan 159 | Vitiék Naan/Papadam 165 | Ost Naan 175

RECENSERA
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Tack for besoket
Vialkommen ater!

[ X ]
BORAS MASALA

BOKA BORD?
borasmasala.se -eller- 033 14 16 00
Yxhammarsgatan 4, 50331



