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01. VEG PAKORA \ 64 W

En blandning av olika grénsaker, friterade med vdra speciella
kryddor och linsmjol, serveras med koriander och mynta chutney.

02. ONION BHAJI v 64

L6k marinerad och friterad med grammjél och indiska kryddor.
Serveras med tamarind chutney.

03. SAMOSA .74

Potatismos och dértor marinerade med ingeféra och vitlk,
friterade med indiska kryddor. Serveras med tamarind chutney.

04. PANEER PAKORA w74

Friterad farsk panner med grammjél och indiska kryddor.
Serveras med koriander och mintchutney.

05. FISH PAKORA Ry // —

Friterad pangasiusfilé med grammjél sesamfrén. Serveras med
koriander och mynta chutney.

06. CHICKEN PAKORA w74

Marinerad kyckling med farsk ingeféra vitlék och indiska kryddor,
friterad med grammjél. Serveras med koriander och mynta
chutney.

07. HARIYALI JHINGA - 84

Tigerrdkor tillagade med svamp, basilika, kokosmjélk och
tomat-16k sds. Serveras med ris och linskaka, ocksa farsk korian-
der.

08. SEEKH KEBAB \ S4m

Lammférs marinerad och grillad med férsk koriander, ingefdra,
vitlok och med vara speciella seekh kebabkryddor. Serveras med
raita (yoghurtsds).




09. CHICKEN TANDOORI v 164

Grillad kyckling med ben marinerad i tandoorikryddor, yoghurt
och lime, serveras med tomatlék gréiddsds och koriander-mynta

chutney.

10. HAZARBI CHICKEN w164 0

Grillad kycklingfilé marinerad i philadelphia, hackad ingeféra,
vitlék och husets kryddor, smaksatt med chili. Serveras med

aromatisk kokos mjolksds och koriander-mynta chutney.

11. CHICKEN TIKKA v 164

Grillad kycklingfilé marinerad i yoghurt och indiska kryddor,
hemgjord tikka masala-pasta. Serveras med tomatlok graddsés
och koriander-mynta chutney.

12. MALAI TIKKA v 164

Grillad kycklingfilé marinerad med basilika, philadelphia och
grdadde. Serveras med tomatlék gréiddsds och koriander-mynta
chutney.

13. GARLIC TIKKA v 164

Marinerad kycklingfilé med farsk vitlok, ingefdra, indiska kryddor,
honung, philadelphia och gréidde. Serveras med tomatlék
grdaddsas och koriander mint chutney.

14. SUNEHRA GOSHT 174

Grillat lamm marinerad i ingeféra, vitiék, cashew-mandelmassa,
och indiska kryddor. Serveras med en kokosmij6lkssés med
koriander-mynta chutney.

15. FISH TIKKA 174

Grillad lax marinerad med ingefdra, vitlék, yoghurt, hemgjord
tikka-masala pasta och husets kryddblandning. Serveras med
tomatlék graddsds och koriander-mynta chutney.

16. MIXED GRILL 184

En blandning av olika grillrétter. (rékor, lamm, tre typer av kyck-
ling).
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17. ALOO GOBHI W ]34

Potatis och blomkails tillagad med 16k, tomat, ingeféara, kummin,
chili och koriander.

18. DAAL 134

Kikarter tillagad med tomatlékssas, ingeféra, koriander, vitlok och
chili.

19. PALAK PANEER 144

Indisk farsk keso tillagad med spenat, smaksatt med bockhorn-
skléver, ingeféra, vitldk och chili.

20. NAVARATNA KORMA ~ 144

Olika sorters gronsaker i mild tomat 16k graddsés toppas med
cashewndétter.

21. PANEER MAKHNI 144 2

Hemlagad Indisk farsk keso tillagad i mild tomat 16k graddsds
med smér och cashewndtter.

22. TAWA PANEER 164

Stekt farsk indisk keso med paprika, 16k, svamp och férsk tomat.
Serveras med tomatlék graddsds och koriander-mynta chutney.

23. VEGETABLE THALI [ p—

Vegetarisk tallrik med rdtter daal, aloo gobi, paneer makhani,
raita och vanlig nan.

:




154

Marinerad kycklingfilé tillagad i tomatlék graddsds, smaksatt
med indiska kryddor och bockhornskléverblad.

24. TIKKA MASALA

25. BUTTER CHICKEN 154

Marinerade strimlade filébitar av tandoorikyckling tillagad i
kréimig tomatlékssas smaksatt med smoér och cashewnétter.

26. CHICKEN SHAHI KORMA 154

Marinerad kycklingfilé med farsk ingefdra, vitlék, cashewnétter
och indiska kryddor. Tillagad med tomatlék gréddsds med
madras currypulver.

27. CHICKEN MUHGLAI 154

Kycklingfilé tillagad med fdrsk 16k, vitlék, ingefdra, tomat och
indiska kryddor touch med gréidde och kokosmijélk.

28. CHICKEN JALFREZI [} A—

Kycklingbitar marinerade med vitlék och ingefdra, tillagade med
farsk paprika, 16k, indiska kryddor i tomatlékssds.

29 CHICKEN SAAG w159

Marinerad kycklingfilé tillagad i spenat, smaksatt med kummin-
frén, ingefdra, vitlok, tomat och chili.

30. CHICKEN MADRAS w159

Sydindisk kycklinggryta smaksatt med senapsfrén, curryblad,
kokosmijolk och kramig sds.

31. CHICKEN VINDALOO - 159

Kryddig kycklinggryta delikatess frdn Goa. Smaksatt med chiliflex,
kanel, kryddnejlika, rétt vin och férsk tomat.
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32. ROGAN JOSH v 164

Nordindisk lammgryta tillagad i mild tomat 16k gréaddsés med
kardemumma, garam masala, rosenvatten och saffran, farsk
tomat. Garnerad med mandelflingor.

33. LAMB SHAHI GOSHT 164

Lammfilé tillagad i tomatlok graddsads, smaksatt med smér och
cashewndétter.

34. BANGALILAMBCURRY ~ 164

Lammcurry i Calcutta-stil smaksatt med tomatlékssds, senaps-
frén, farsk tomat och kokosmijoélk.

35. LAMB MUHGLAI R (Y- —

Lammfilé tillagad med farsk 16k, vitldk, ingefdra, tomat och
indiska kryddor touch med gréidde och kokosmijélk.

36.LAMB SAAG ERNN [ —

Marinerad lammfilé tillagad i spenat, smaksatt med kumminfrén,
ingefara, vitlék, tomat och chili.

37. LAMB VINDALOO 169

Kryddig lammgryta delikatess fradn Goa. Smaksatt med chiliflex,
kanel, kryddnejlika, rétt vin och férsk tomat.

38. LAMB MADRAS w169

Sydindisk lammgryta smaksatt med senapsfrén, curryblad,
kokosmijolk och krémig sés.

39. LAMB KADAI 169

Lammfile tillagad med tomatldkssds, ingefdara, svamp, paprika
och férsk tomat.




40. PRAWN KORMA R /- p—

Tigerrdkor braserad i vitlok, serveras i sds av |6k, tomat, gradde
och cashewnétter, smaksatt med madras currypulver.

41. PRAWN HARAMASALA " 174

Lacker tigerrékor gryta med svamp och basilika i en rik tomat-
I6ksds och kokosmijolk.

42. PRAWN KADAI w179

Tigerrdkor tillagad med tomatlékssds, ingeféra, svamp, paprika
och férsk tomat.

43. PRAWN MADRAS w7179

Sydindisk Tigerrékor gryta smaksatt med senapsfrén, curryblad,
kokosmijoélk och kramig sés.

44. SEAFOOD CURRY w7179

Vdldoftande gryta av lax, musslor, pangasius och bléckfisk,
kryddad med senapsfrén, curryblad, férska tomater koriander
och tamarind.

45. SEAFOOD VINDALOO ' 179

Vdldoftande skaldjur av lax, pangasius, musslor, réikor och
blackfisk smaksatt med chiliflex, kanel, kryddnejlika, rétt vin och
farsk tomat.
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46. CHICKEN CHILLI “\ J75

Strimlade filébitar av tandoorikyckling marinerad med agg,
sojasds, majs mjol och indiska kryddor, tillagad med tomat och

sweet-chilisas, dven fdarsk paprika och k.

47. PANEER TIKKA w175

Grillad farsk indisk keso fylld med peppar, basilika, svamp och
tomatloksds. Serveras med tomatl6k gréddsas och korian-

der-mynta chutney.

48. KASTOOR JHINGA w1856

Grillad tigerréikor med finmalda cashewnétter, mandelmassa,
grdédde, indiska kryddor och bockhornskléver, serveras med
IGicker kokosmijolkssas och koriander-mynta chutney.

49. CHEF'S SPECIAL 295

Tva olika forratter féljda av tallrik bestdende av grillad lamm,
kyckling i kramig sds, tigerrdkor, daal, Raita och plain nan.

SPEGIAL MENY

50. SET MENY (minst.2 Person) 315 person

Kocken Komponerar ett urval av Indiska férratter, féljt av en
bordsbuffé bestéende av valdoftande grytor av kyckling lamm
och réikor, samt vegetarisk sidorétt och dessert eller kaffe.

:
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51. CHICKEN NUGGETS 74

Friterade kycklingnaggets med pommes.

52. CHICKEN NUGGETS 84

Friterade kycklingnuggets med ris and tomat 16k graddsds.

53. CHICKEN TIKKA 104
Grillad kycklingfile serveras med pommes eller ris med tomat 16k
graddsas.

54. CHICKEN KORMA 104

Mild kycklinggryta tillagad med cashewnétter och indiska kryd-
dor. Serveras med ris och tomat |6k gréddsds.

55. BUTTER CHICKEN [ [ 7 —

Mild kycklinggryta tillagad med smér och cashewnétter, serveras
med ris och tomatlék graddsds.

56. TIKKA MASALA [0/ p—
Marinerad kycklingfilé tillagad i tomatlék graddsds, smaksatt

‘ med indiska kryddor och bockhornskléverblad.
57. POTATO FRIES 54

WITH KETCHUP
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58. PAPADOM

Glutenfritt och krispigt linsbréd, smaksatt med spiskumminkryd-
da. Serveras med myntasds.

59. PLAIN NAAN 29

Vanligt bréd med nygjord deg endast bakad efter bestélining.

60. BUTTER NAAN v 34

Vanligt bréd med nygjord deg endast bakad pd bestdllning i
toppas med smér.

61. GARLIC NAAN 39

Bréd nybakad med vitlék, koriander och indisk chaatkrydda.

62. CHILLINAAN e 44

Bréd nybakad med chili pickle, koriander och indisk chaatkrydda.

63. OST NAN v 44

Fyllt bréd med goudaost, koriander och indisk chaatkrydda.

64. PANEER KULCHA v 44

Nybakat bréd fyllt med hemlagad Indisk férsk keso, koriander och
indisk chaatkrydda.

65. ALOO KULCHA \ 44

Nybakat bréd fyllt med potatis, vitlokspasta, koriander och indisk
chaatkrydda.

66. PESHWARI NAAN - b4

Sotbrod fyllt med cashewnétter, pistage, kokospulver och grédde.

:




67. PICKLES & CHUTNEY 27

Set med myntasds, blandad pickles och mangochutney.

68. RAITA 29

Yoghurt med gurka, tomat och hemgjorda kryddor.

69. MYNTASAS 29

Yoghurt med mynta och socker.

70. KACHUMBER 34

Sma bitar farsk 16k, tomat, paprika och gurka blandat med indisk
chaatkrydda och citronsaft.

71. INDIAN SALAD 64

En tallrik med farsk 16k, tomat, paprika och gurka blandat med
indisk chaatkrydda och citronsaft.

72. INDIAN CHUTNEY (uten) 15

73. INDIAN CHUTNEY (stor) **° 30
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DESSERTER

74. GLASS

Vanilj- och jordgubbsglass garnerad med chokladsds.

75. GAJAR KA HALWA 74

Morotsbaserad sét dessert tillagad med mjélk, cashewnétter och
kardemumma, serveras med glass.

76. KULFI 74

Hemlagad indisk glass har tvd smaker, en med pistage och
kardemumma, en annan med mango och kanel.

77. GULAB JAMUN 74

Indisk so6tsak gjord pd mjoélk, socker, rosenvatten & kardemum-
mapulver, serveras med glass.

78. FRUIT BAKER 79

En blandning av férsk frukt med vanilj- och jordgubbsglass,
garnerad med chokladsds.

:




Tack for besoket!
Valkommen ater!

BOKA BORD?
borasmasala.se -eller- 033 14 16 00

BORAS MASALA
Yxhammarsgatan 4, 50331
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